
Gioia
Vino che rispecchia pienamente il suo nome. 

Bianco di Merlot ottenuto da una pressatura soffice delle uve. 
Fermentazione alcolica a temperatura controllata tra i 14 e i 15 gradi ed affinamento 
sulle fecce fini in vasche di cemento per sei mesi. 
Chardonnay ottenuto da fermentazione alcolica in vasche d’acciaio da 25 ettolitri 
a temperatura controllata, anch’esso affinato sulle fecce fini per 6 mesi.

Caratteristiche sensoriali
Gioia si manifesta al naso con tratti decisi di frutta bianca e di fiori bianchi, 
gli aromi leggermente vegetali vanno a completare il suo spettro aromatico.
Al palato colpisce per la sua grande mineralità e freschezza, sul finale ritroviamo 
gli aromi di frutta bianca.

Abbinamenti gastronomici 
Gioia è ottimo per accompagnare l’aperitivo, ideale con crostacei, carpacci e tartare di pesce, 
ottimo con spaghetti alle vongole, con primi piatti a base di pesce non troppo 
elaborati, pesce al sale o alla griglia e piatti vegetariani.

Premi
Annata 2019 - Oro Modial du Merlot

Tratto distintivo
Freschezza aromatica. 

La Gioia non deve mai mancare, 
sulle tavole, ma sorpattutto nella vita. 
È questo il vino in grado di rinfrescare 
al meglio i sorrisi.

Annata 
2023

Denominazione 
Bianco del Ticino DOC

Vitigno 
Merlot, Chardonnay

Vinificazione ed Affinamento  


